N

| E R




STARTERS

Mozzarella di Bufala, Basilikum, Pane Carasau, sonnengetrocknete Tomaten ... 16
Mozzarella di Bufala, pane carasau, sundyied tomatoes

Boeuf Tartare, Wachtelspiegelei, gerdstetes Brot ... klein 22 - groB 38
Topping 20 gr Imperial Kaviar ... 69

Galizischer Oktopussalat, Paprika, Oliven, Kartoffeln, Salsa verde ... 19
Octopussalad, bellpeppers, olives, potatoes, salsa verde

1 Pfund Scampi vom Holzkohle-Grill, Tomaten-Fenchel-Peperonata, kalabrische Chili, Oliven ... 42
Charcoal grilled prawns, tomato fennel peppers, chili, olives

2 GANG LUNCH MENU
Vorspeise & Hauptgericht ... 25
Starters & Main

PASTA

Maccheroni al ragu alla Bolognese ... 19

Rocca Flammkuchen, frischer Truffel, Maccheroni beef ragout

Créme Fraiche, konfierte Datterini ... 34

Penne Pomodoro, San Marzano Tomaten
Tarte flambée, seasonal truffle, ' '

Stracciatella, Basilikum ... 18

créme fraiche, datterini tomato confit

Gulaschsuppe, Rind, Paprika,
Kartoffeln ... klein 12 - groB 22

Penne, San Marzano tomatoes, stracciatella, basil

Tagliatelle, frischer Truffel, Velouté ... 34
Tagliatelle, seasonal truffle, velouté

Goulash soup, beef, bellpeppers, potatoes

CHARCOAL GRILLED SEAFOOD

Doradenfilet, mediterranes GemUse, Tomaten Gremolata ... 29
Gilthead, mediterranean vegetables, gremolata

Franz. Atlantik Seezunge 1 kg »a la Meuniere«, Beurre Noisette, Kapern, Zitrone ... 98 (2 P)
Sole »a la Meuniere«, brown butter, capers, lemon

CHARCOAL GRILLED MEAT
Steak Frites, Sauce Bernaise, Pommes Frites ... 29

Black Angus Filet »Café de Paris« oder »Steak au poivre«
Tenderloin 150 gr...32 - 250 gr ... 59

Black Angus Entrecote 250 gr ... 43

Rinderfilet Straccetti, Pilze, Rucola, Parmigiano ... 32
Beef tenderloin straccetti, mushrooms, rocket, Parmigiano

Maishahnchen Supreme, GrillgemUse, Salsa verde ... 24
Corn_fad chicken, grilled chicken, salsa verde
VEGETABLES SIDES

Kartoffelpiree, Beurre Noisette ... 8
Potato puree, brown butter

Lauch Quiche, Krauterschmand, Salat ... 15

Rahmspinat, Spiegelei ... 9 - frischer Truffel ... 19
Creamy spinach, fried egg - with seasonal truffle Pommes Frites ... 8

. ) French fries
Provonzialisches Ratatouille ... 9

Kartoffelgratin ... 8

Artischockengemtse, Potatoes au gratin

sonnengetrocknete Tomaten ... 10
Artichockes, sundried tomatoes Frischer Truffel ... 9

seasonal truffle topping

SAUCES TO SHARE

DESSERTS
Hennessy Cognac Wagyu-Pfefferrahm ... 9

Krauterbutter »Beurre Maitre d’'Hétel« ... 5
Sauce Bernaise ... 4

»Rocca Riviera« Tiramisu ... 13
Torta della Nonna, Pinienkerne, Vanillecréme ... 5.5

AUF WUNSCH ERHALTEN SIE EINE KARTE MIT AUSGEWIESENEN ALLERGENEN, FRAGEN SIE GERNE UNSER SERVICEPERSONAL.
ALL DISHES MAY CONTAIN ALLERGENS. PLEASE ASK OUR WAITERS FOR FURTHER INFORMATION.
ALLE PREISE IN EUR INKL. GESETZLICHER 19 % MWST. / ALL PRICES IN EURO AND INCL. 19 % VAT.




